
 

 

 

 

 

 

 

 

 

N A C H M I T T A G S K A R T E  

 

 

 

 

 

 



 

V O R S P E I S E N  
 
DURCHGEDREHTES GERÄUCHERTES im Töpferl & hausgemachtes Sauerteigbrot   7,50 
 

 

S U P P E N  
 
RINDSSUPPE mit Einlage – nach Tagesangebot        8,50 

RAHMSUPPE – nach Tagesangebot           9,50 

 

 

S P E Z I A L I T Ä T E N   
aus der Region - dazu unser hausgemachtes Sauerteigbrot, gebacken mit dem Kupfer Spezial Bier 
 
1 PAAR BAUERNBRATWÜRSTE von Familie Häring mit Sauerkraut    15,90 
 
WINKLER BRÄU BROTZEITTELLER mit ausgesuchten, regionalen Besonderheiten  14,50 
 
KALTER KRUSTENBRATEN von der Schweinsbrust mit frisch gemahlenem Pfeffer & Kren 12,50 
 
BAYERISCHER WURSTSALAT von der Lyoner mit Zwiebeln & Paprika     12,90 
 
SCHWEIZER WURSTSALAT von der Lyoner mit Emmentaler, Zwiebeln & Paprika   15,50 

 

 

Preise in Euro. Sprechen Sie uns gerne auf unsere Deklaration von Allergenen und Zusatzstoffen an. 



H A U P T G E R I C H T E  
 

WIENER SCHNITZEL vom Kalb – in Butter gebraten mit Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeeren 26,90  
 
KÄSESPÄTZLE zubereitet mit Emmentaler & Bergkäse von der Bergkäserei Diepolz & Zwiebelconfit  
auf Wunsch klassisch mit Rahmsoße        17,80 
 
BLATTSALATE AUS DEM KNOBLAUCHSLAND mit gebratenen Schwammerln, Sprossen & Kerndln 
    als Vorspeise          13,90 

als Hauptgang          16,90 
 
GEBRATENE LANDHENDLBRUST mit Salaten aus dem Knoblauchsland, 
gerösteten Speckscheiben, Brotcroûtons & Balsamicodressing      21,90 
 
 
K L A S S I K E R   A U S   D E M   B R A T R O H R  
 
KALBSRAHMBRATEN von der Unterschale mit hausgemachten Spätzle    23,90 
 

KRUSTENBRATEN vom hällischen Landschwein mit Kartoffelknödel    19,50 
 
WILDBRATEN – nach Tagesangebot Wildschwein, Hirsch oder Reh 
in Wacholderrahmsoße mit Serviettenknödel & Preiselbeerapfel     26,90 
 
 

N A C H S P E I S E N  

NOUGATPARFAIT mit heißem Espresso         9,50 

OFENFRISCHER APFELSTRUDEL mit Vanilleeis & Sahne      9,50 

BAUERNHOFEIS von Familie Stengl – je Kugel              3,80 



A P É R I T I F  
 

Crémant d’Alsace 
Henri Kieffer & Fils, Elsass 0,1 l 7,50 
 
Saisonaler Spritz mit Wi´Secco 
& hausgemachtem Sirup  0,2 l 8,00 
 
Wi´Secco   

Weingut Wirsching, Franken 0,1 l 5,50 
 
Aperol Spritz  
mit Wi´Secco & Soda  0,2 l 8,20 

 

W A S S E R , S Ä F T E &  

L I M O N A D E N  
 

Adelholzener Mineralwasser 
spritzig oder still   0,5 l      5,00 
 

Tafelwasser “Winkler Bräu” 0,4 l      4,00 

Coca Cola   0,3 l      4,50 

Coca Cola light   0,3 l      4,50 

Cola Mix “Winkler Bräu”  0,4 l      4,50 

Fanta    0,3 l      4,40 

 

 

S C H O R L E N  
 

Apfelschorle naturtrüb 
mit Juradistl Apfelsaft  0,4 l      4,60 
 

Johannisbeerschorle  0,4 l      4,70 

Holunderschorle   0,4 l      5,30 

Weinschorle mit Silvaner  0,3 l      7,00 

 

K A F F E E  &  T E E  
 

Tasse Kaffee    3,90 

Haferl Kaffee    5,20 

Haferl Milchkaffee   4,60 

Espresso     3,60 

Espresso Macchiato   3,80 

Doppelter Espresso   4,90 

Doppelter Espresso Macchiato  5,90 

Cappuccino    4,70 

Latte Macchiato    4,70 

Kännchen Tee    5,50 
(Assam, Darjeeling, Kamille, Pfefferminze, 
Grüner Tee, Früchte Tee, Kräutertee) 


