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Stilvoller Empfang

Wir begrifien Sie mit einem Aperitif oder Gliihweinempfang in stimmungsvoller Atmosphare - perfekt, um den Abend festlich zu beginnen.

Einzigartiges Ambiente

o Hubertus- oder Eustachiusstube mit knisterndem Kaminfeuer

o Hofgeviert an der frischen Luft mit stimmungsvoller Feuerschale
o Uriger Stadl in gemitlich-rustikalem Ambiente mit viel Charme

« TraditionsReich Kupfer mit Kupfertheke & Blick auf die offene Garung

Kulinarischer Empfang (ab 12 Personen)

« Lengenfelder Hefe Pils 0,3 L 4,20 EUR p. P.
e GlasCremant 0,11 7,90 EUR p. P.
e Hausgemachter Stollen 6,50 EUR p. P.
o Gluhbiertrunk / Glihwein / alkoholfreier Punsch 0,2 | 4,60 EUR p. P.
o Flammkuchen

mit Oberpfalzer Speck oder Lauchzwiebel 11,50 EUR p. P.
« Durchgedrehtes Gerduchertes /

Vegetarischer / Veganer Aufstrich 8,90 EUR p. P.

Fur einen festlichen Rahmen
« Blasergruppe
Kleine, passionierte Blasergruppe fir einen festlichen Empfang im Hofgeviert:

30 Minuten, 220,00 EUR

Stand 13.10.2026 - Preise in Euro, inkl. MwSt., Anderungen vorbehalten. Preiserhohung je nach Markt- & Kostenlage. Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen



Unsere Weihnachtsmenus

Unser Kiichenteam verwohnt Sie mit einem festlichen Menli, das saisonale Spezialitaten und regionale Kdstlichkeiten verbindet.

Starter

GESALZENE BUTTER oder

DURCHGEDREHTES GERAUCHERTES oder
VEGETARISCHER / VEGANER AUFSTRICH -
Sauerteigbaguette 5,10

Vorspeise

ROTE BETE TATAR
Truffelmarinade - gebackener Ziegenkase -

Bittersalate 18,40

FELDSALAT

Gebratene Apfel - Gdnselebermousse - Apfelgelee
18,40

GEBEIZTER LACHS
Castel Franca - Sauerrahm - Selleriestroh

18,40
Suppe

RINDERKRAFTBRUHE - GrieBnockerl 9,00

TOPINAMBURRAHMSUPPE - Brotcroltons - Pesto
10,50

Vegetarisches Zwischen- bzw. Hauptgericht
KRAUTERSEITLINGE

Karottenschaum - cremige Polenta - Walnusspesto 20,00/ 24,00
Fisch als Zwischen- bzw. Hauptgericht

LACHSFORELLENFILET

Safransofle - Schwarzwurzel - Griinkohl - Ofenkartoffeln 29,50/ 33,50
Hauptgericht

RINDERFILET VOM HOHENLOHER RIND

Winkler Brau Senfkruste - Wintergemtise - Gnocchi 43,50
KALBSRAHMBRATEN
Hausgemachte Spatzle - Preiselbeeren 27,00

GESCHMORTER JUNGHIRSCH
Wacholderrahmsofe - Serviettenknodel - Preiselbeerapfel 28,50

GESCHMORTE SCHULTER VOM HOHENLOHER RIND

Rahmwirsing - Kartoffelknoderl - Preiselbeeren 29,50
1/4 ENTE - Kartoffelknédel - Blaukraut 30,00
1/4 GANS - Kartoffelknddel - Blaukraut 46,00
1/6 GANS - Kartoffelknddel - Blaukraut 41,00

Dessert

NOUGATPARFAIT
Kupfer Bock Sabayon -
Malzcrumble 14,80

PISTAZIEN-CREME-BRULEE
Zitrusfriichte - weilles Schokoladeneis
14,80

Bitte teilen Sie uns vorab mit, ob bei Ihrer Feierlichkeit Gaste vegetarisch oder vegan essen mochten bzw. ob Unvertraglichkeiten bestehen!

Stand 13.10.2026 - Preise in Euro, inkl. MwSt., Anderungen vorbehalten. Preiserhéhung je nach Markt- & Kostenlage. Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen.



Die besondere Atmosphare

Ob im kleinen Kreis oder als grof3e Gesellschaft — wir bieten lhnen verschiedene Raumlichkeiten mit weihnachtlicher Dekoration, die den passenden
Rahmen fur lhre Feier schaffen.

Unsere Raumlichkeiten

« Glasgarten

o Johann & Ferdinand von Tilly

o Johann oder Ferdinand von Tilly
o Tillystube

« Konradstube

o Helfenbergstube

o Hedwigstube

o« Panzer- & Viscardistube

90 Personen 750,00 EUR
80 Personen 400,00 EUR
35 - 45 Personen 200,00 EUR

35 - 45 Personen
45 Personen
16 Personen
28 Personen

30 - 60 Personen

Nachtzuschlag

o ab24.00 Uhr
Schankschluss 01.30 Uhr
Ende Veranstaltung 02.00 Uhr

100 EUR pro Stunde

TIPP|

- Wirstellen
md:viduelle Geschenk
undGutscheine )

zusammen!

Stand 13.10.2026 - Preise in Euro, inkl. MwSt., Anderungen vorbehalten. Preiserhohung je nach Markt- & Kostenlage. Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen



